
「進化が止まらない！ 注目の次世代フード」について
当社のプラントベースフード（PBF）「デリプランツ」シリーズをテーマ食材としたメニュー
が期間限定（3/15～ 3/28）で販売されました。SDGs、健康志向の高まりなどから昨今注
目されているPBF。伊勢丹新宿店様では、数年前から肉 ·魚の代替等、PBFの販売に取り
組んでいます。今回の催事では、主に乳の代替として「デリプランツ」の「コクと味の深み」
を評価していただき、全16品のお弁当 ·お惣菜などにご採用いただきました。

「デリプランツ
チーズクリーミーと 
小豆かぼちゃコロッケ」＊

米沢 琥珀堂

「デリプランツチーズ
みりん粕漬」＊

鈴波

「デリプランツチーズ使用
わさびポテトと
海苔の和さらだ」＊

いとはん

「オーツミルクの
海老クリームチーズまん」＊

維新號

「鶏もも肉と茄子の
黒こしょう焼き
（プラントベースチーズ）」

まつおか

「豚ヒレ肉の煮込み」
ケーファー デリカテッセン

「とうもろこしの
ポタージュ」

レブレ

「v2ミンチハンバーグと
オーツミルク
炊き込みご飯のお弁当」

米屋

「チーズクリーミー入り
キンパ」＊

柳香姫の台所 妻家房

［ 採用メーカー様のコメント ］

代替食材とは捉えず新しい食材の一つとして使用致しま
した。旬のスナップえんどうやロメインレタス、ルッコラ
との組み合わせ、「デリプランツ チーズクリーミー」には
レモンの香りを加えナッツをトッピング。ドレッシングに
はオーツ麦の香りとコクが面白い「デリプランツ ホイッ
プ」を加え、より野菜にまとう形に仕上げました。 

RF1（株式会社ロック·フィールド）
「レモン香るデリプランツチーズ入り
スナップえんどうとルッコラのサラダ」＊

「桜のフロマージュ
～黒ゴマビスコッティ添え～」

プレミアム 
マリオジェラテリア

「春小箱」＊
京料理 美濃吉

［ ご採用店舗一覧 ］RF1／維新號／京料理 美濃吉／いとはん／米沢 琥珀堂／柳香姫の台所 妻家房／鈴波／
サンミ高松／シターラ ティアラ／スシアベニューK’s／レブレ／ガリバルディ／プレミアム マリオジェラテリア

まつおか／米屋／ケーファー デリカテッセン

株式会社三越伊勢丹 惣菜バイヤー
久保田 浩之様（当時）に
催事の目的やデリプランツシリーズを
実際に使用してみた感想について、
お話をうかがいました。

　私たちは「美味しさの追求と日本の食文化の伝播」を目標に、
食に関心の高い伊勢丹のお客様に対し、様々な手段を通じて
日々、体験 ·体感価値の向上に取り組んでいます。将来的に動
物性たんぱく質が不足することが言われている現在、様々な種
類のPBFが誕生しておりますが、においや食味など多くの課題
を抱えています。
　近い将来、日常的に食べる日に向けて「本当に美味しいPBF

を提供したい」と思い、弊社では数年前から様々な種類の素材
を使用したお弁当 ·お惣菜を各社様と開発しています。

伊勢丹新宿店様で
PBFを使ったお弁当·お惣菜を
販売する狙いは何でしょうか。Q1

 「デリプランツ」シリーズは、従来の代替乳素材とは異なり、味
に余韻と奥深さがあることに大変驚きました。「ADEKA様の独
自技術」と「各惣菜ブランドの職人の技」を掛け合わせることに
よって、今まで体感したことの無い、満足感の高い一品を作る
ことができました。

デリプランツシリーズを
実際に使用してみていかがでしたか。Q2

　PBFに関するオンリー ·エムアイキャンペーンの実績は、回
を追うごとに伸長しています。弊社ハウスカードであるエムア
イカード実績だと、男性客の増加が顕著です。健康志向やヴィー
ガン等、男性の PBF に対する関心の高さを実感しているとこ
ろです。店頭肌感覚では若年層のお客様が増加傾向にあります。
（今後の継続について）おいしいものは引き続き使う方針です。
キャンペーンのみならず、お客様からの反響も多いので、実績
が良いものは定番化も検討しています。

今後の展開について
教えてください。Q3
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伊勢丹新宿店様で「デリプランツ」
シリーズを使用したメニューが
期間限定で発売されました！

催事概要

【 開催期間 】
2023年3月15日（水）～ 3月28日（火）
【 会 場 】
伊勢丹新宿店 本館地下1階　
旨の膳、デリエブーランジュリー各ショップ

「進化が止まらない！
注目の次世代フード特集」

伊勢丹新宿店食品フロア 
オンリー·エムアイキャンペーン

＊ 印のメニュー写真は「FOODIE vol.23」より引用

TBSラジオ 『森本毅郎·スタンバイ！』（2023年3月16日放送）では、
パーソナリティの森本毅郎さん、遠藤泰子さんに、生放送中
「デリプランツ」を使用したプラントベースフードを試食していただきました！
いずれの商品も従来のプラントベースのイメージを覆すおいしさとの
コメントを頂き、大好評でした。

［ 試食時の感想 ］

「見た目もまるでチーズ。クリーミーでコクもあって、
（プラントベースだと）言われないと分からない。」

デリプランツチーズ
みりん粕漬（鈴波）

「コクがあり、クリーミーでおいしい。
何の不思議もない。」

オーツミルクの
海老クリームチーズまん（維新號）

番組
ホームページ

当社紹介
（番組ブログ）

番組情報

毎週月～金曜日 AM 6:30～ 8:30生放送
森本毅郎 ·スタンバイ！
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