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ＦＳＳＣ２２０００の認証取得（鹿島工場） 
－国際標準の食品安全システムの構築について－ 

 

株式会社 ADEKA（代表取締社長 郡昭夫）は、食品の安心・安全の管理体制の更なる向上を

目的に、鹿島工場で「FSSC 22000 (Food Safety System Certification 22000)」を、2014 年    

12月に認証取得しました。同時に、鹿島工場西製造所では、2011年 12月に取得した認証を更新

しました（審査機関：一般財団法人日本品質保証機構〈JQA〉）。 

 

 「FSSC 22000」は、従来の食品安全マネジメント規格である「ISO 22000」に、厳密な衛生管

理基準やフードディフェンス等についての要求事項「ISO/TS 22002-1」を加え、国際食品安全イ

ニシアティブ(GFSI)が制定した国際標準の食品安全マネジメント規格です。 

「FSSC 22000」の特徴は、従来の規格と比較して、製造エリアはもとより、従業員が使用する

食堂やトイレ、ロッカーを含めた衛生環境基準や、フードテロリズムによる工場・生産設備での

人の出入りチェックなどの安全管理基準を厳しく定めている点にあります。食品の安全性に対す

る関心が高まる中、国際的に通用する食品安全マネジメント規格として、国内外で認証を取得す

るケースが増加しております。 

 

 鹿島工場では、ショートニング、マーガリン等の加工油脂を製造しており、既に ISO 9001、ISO 

14001及び OHSAS 18001の認証登録、加工油脂HACCPの承認、AIB (American Institute of 

Baking)フードセーフティ監査・指導システム等の取組みなど品質管理体制の強化を推進してきま

したが、よりお客様に安心・安全な製品をご提供できるように「FSSC 22000」の認証を取得し

ました。 

 

 今後もお客様の食の安心・安全のご要望にお応えできるよう、一層の管理向上に努めるととも

に、当社グループ全体で食品安全マネジメントを推進し、食品事業の強化を図ってまいります。 
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